
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
ชื่อหลักสูตรกะหรี่ปั๊บเงินล้าน จ านวน 15 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรม 
ส านักงานส่งเสริมการเรียนรู้จังหวัดมหาสารคาม 

 
ความเป็นมา 

การส่งเสริมและพัฒนาเศรษฐกิจระดับชุมชน ก่อให้เกิดรายได้ และแก้ปัญหาการว่างงานของ 
ประชาชนที่ได้รับผลกระทบจากภาวะวิกฤติทางการเงิน เป็นกระบวนการพัฒนาท้องถิ่นเพ่ือสร้างชุมชนให้
เข้มแข็งและพ่ึงตนเองได้ และเป็นอีกวิธีหนึ่งที่จะส่งเสริมให้ประชาชนได้เกิดกลุ่มอาชีพที่หลากหลาย มีการ
พ่ึงพาอาศัยกันและกัน เกิดความสามัคคีกันในหมู่คณะและชุมชน ยังสามารถน าสินค้ามาจ าหน่ายหรือ
แลกเปลี่ยนกันจะเป็นทุนหมุนเวียนในชุมชน และดึงให้ประชาชนในบริเวณใกล้เคียงมาใช้บริการ เช่นเดียวกับ
การอุดหนุนร้านค้าในชุมชนสอดคล้องกับนโยบายรัฐบาลในการส่งเสริมให้กินของไทย ใช้ของไทย ซึ่งการ
ด าเนินงานดังกล่าวจะเกิดประโยชน์แก่ประชาชนอย่างทั่วถึง และเท่าเทียมกัน อันจะส่งผลให้การแก้ไขปัญหา
ในระดับเศรษฐกิจรากหญ้า ตามแนวปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เพ่ือเป็นการเพ่ิมศักยภาพและขีดความสามารถ
กลุ่มอาชีพให้มีประสิทธิภาพ เกิดความเข้มแข็งในชุมชน สามารถพ่ึงตนเอง มีคุณภาพชีวิตที่ดีข้ึน มีภูมิคุ้มกันต่อ
การเปลี่ยนแปลงของเศรษฐกิจ ตลอดจนให้คนจนไม่มีอาชีพให้มีรายได้เสริม ครองตนเองให้อยู่ได้ สนับสนุน
กลุ่มอาชีพที่มีอยู่ให้ได้รับการต่อยอดเพ่ือความเจริญเติบโตสามารถเป็นสินค้าที่ได้รับการยอมรับในระดับหนึ่ง 
อันจะเป็นการสร้างความเข็มแข็งของภาคประชาชนให้อยู่อย่างมีประสิทธิภาพและยั่งยืนต่อไป 

อาชีพการท าการท าขนมกะหรี่ปั๊บ เป็นการประกอบอาชีพานอาหารที่น าวัตถุดิบที่มีอยู่ และหาง่ายมา 
แปรรูป อาหาร และยังเป็นการถนอมอาหารแบบง่ายๆ ในสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการ
เปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์
เพ่ิมขึ้นเรื่อย ๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่างรวดเร็ว และไม่เพียงพอกับจ านวนประชากรที่เพ่ิมขึ้นทุก
มุมโลก มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆตามมามากมาย โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของ
ประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพต่างๆเลี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้ว ยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนัก
คืออาหารเพื่อบริโภคประจ าวัน จึงจ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ 
เพ่ือการอยู่รอดการท าแหนมหมูเป็นการแปรรูปอาหารให้เก็บได้นาน ฉบับภูมิปัญญาชาวบ้านสูตรดั้งเดิมที่
สามารถหาวัตถุดิบได้ง่ายที่มีอยู่ในท้องถิ่นน ามาแปรรูปเพ่ือให้เก็บไว้ได้นานและเป็นการสร้างมูลค่า สามารถท า
เป็นอาชีพเสริมเพ่ิมรายได้ให้กับตนเอง 
 
หลักการของหลักสูตร 

1. เป็นหลักสูตรที่สอดคล้องกับความต้องการของชุมซน เน้นการด าเนินงานประสานร่วมกับเครือข่าย
สถานประกอบการ เพ่ือประโยชน์ในการประกอบอาชีพและการศึกษาดูงาน 

2. เป็นหลักสูตรที่ท าให้บุคคลที่สนใจในหลักสูตรได้รับความรู้ใหม่ สามารถน าไปเผยแพร่ต่อไปได้ 
3. เป็นหลักสูตรที่ผู้ เรียนสามารถน าความรู้จากการเรียนรู้หลักสูตรการขนมท ากะหรี่ปั๊บไปใช้

ประโยชน์สามารถน าไปประกอบอาชีพหลัก หรือประกอบอาชีพเสริมได้ 
4.เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถน าผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ 

การศึกษาชั้นพื้นฐาน พุทธศักราช ๒๕๕๑ ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ 



5. เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร
ภูมิอากาศภูมิประเทศและท าเลที่ตั้ง ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์ 
 
จุดประสงค์ของหลักสตูร 

1.เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถบอกวัสดุอุปกรณ์ท่ีจ าเป็นต้องใช้ในการท าขนมท ากะหรี่ปั๊บ 
2. เพ่ือให้ผู้เรียนบอกวัตถุดิบที่เหมาะสมในการท าขนมท ากะหรี่ปั๊บ 
3. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ความสามารถทักษะในการท าขนมท ากะหรี่ปั๊บ 
4. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความคิดสร้างสรรค์การบรรจุภัณฑ์ การท าขนมท ากะหรี่ปั๊บ 
 

กลุ่มเป้าหมาย 
ประชาชนทั่วไปในพ้ืนที่อ าเภอกุดรังที่สนใจ และไม่มีอาชีพ หรือมีอาชีพอยู่แล้วและต้องการพัฒนา

อาชีพ 
 
ระยะเวลา 

จ านวน 15 ชั่วโมง แบ่งเป็นภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ 
 

โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์ของเรื่อง เนื้อหา กระบวนการจัดการเรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 ประวัติความ
เป็ น ม าขอ ง
กะหรี่ปั๊บ 

สามารถบอกประวัติ
ค ว า ม เ ป็ น ม า 
พัฒนาการของการของ
ขนมกะหรี่ปั๊บ 

ประวัติความเป็นมา 
พัฒนาการของการ
ของขนมกะหรี่ปั๊บ 

ศึกษาจากสื่ออินเตอร์เน็ต
หรือใบความรู้ที่วิทยากรเป็น
ผู้จัดท ามาให้ 

2 ชม.  

2 วัสดุ อุปกรณ์ 
ส่วนผสม 

ส า ม า ร ถ บ อ ก ชื่ อ
ส่ ว นประกอบ  วั ส ดุ
อุปกรณ์ในการท าขนม
กะหรี่ปั๊บได้ 

ชื่ อส่ วนประกอบ 
วัสดุอุปกรณ์ในการ
ท าขนมกะหรี่ปั๊บได้ 

วิทยากรน าวัสดุ อุปกรณ์ที่
ใช้ในการท ากะหรี่ปั๊บมาให้
ผู้ เ รี ยนดู  พร้ อมทั้ ง บอก
รายละเอียดเกี่ยวกับวัสดุ
อุปกรณ์ต่างๆที่เก่ียวข้อง 

2 ชม.  

3 ขั้นตอนการ
ท า ข น ม
กะหรี่ ปั๊ บ ไส้
ต่างๆ 

สามารถบอกปริมาณ
ส่วนผสมของการท า
กะหรี่ ปั๊ บ  พร้ อมทั้ ง
ส า ม า ร ถ ท า ข น ม
กะหรี่ปั๊บไส้ต่างๆได้ 

ปริมาณส่วนผสม
ข อ ง ก า ร ท า
กะหรี่ปั๊บพร้อมทั้ง
ส าม า ร ถท า ขนม
กะหรี่ปั๊บไส้ต่างๆได้ 

วิทยากรสอนวิธีการตวง วัด
ปริมาณส่วนผสม วิทยากร
สาธิตการท าขนมกะหรี่ปั๊บ
ไส้ต่างๆพร้อมทั้งให้ผู้เรียน
ท าตามไปพร้อมๆกัน 

 10 ชม. 

4 ธุรกิจการขาย
ขนมกะหรี่ปั๊บ 

สามารถค านวณราคา
ต้นทุน และหาตลาดใน
ก า ร จ า ห น่ า ย ข น ม
กะหรี่ปั๊บได้ 

วิธีการค านวณราคา
ต้ น ทุ น  แ ล ะ ห า
ต ล า ด ใ น ก า ร
จ า ห น่ า ย ข น ม
กะหรี่ปั๊บได ้

วิ ท ย าก รแจ้ ง ร า ค า วั ส ดุ
อุปกรณ์  วิ ธี การค านวณ
ต้นทุนและการส ารวจตลาด
ที่จะขาย 

1 ชม.  



สื่อการเรียนรู้ 
๑.ศึกษาจากเอกสาร/ใบความรู้ วัสดุ อุปกรณ์ ส่วนผสมการขนมกะหรี่ปั๊บและอ่ืนๆ 
๒.ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน/ วิทยากร/ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

 
การวัดและประเมินผล 

1.ตอบแบบสอบถาม 
2.การสังเกตพฤติกรรมของผู้เรียนขณะเรียน 
3.การสังเกตพฤติกรรมของผู้เรียนขณะปฏิบัติตามขั้นตอน 
๔. ตรวจผลงาน 

 
เงื่อนไขในการจบหลักสูตร 

1.ผู้เรียนเข้าร่วมในการอบรมครบถ้วนตามระยะเวลาที่ก าหนด การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่าง 
เรียนและจบหลักสูตร 

๒. ผ่านการวัดและประเมินผลตามที่ก าหนด 
 
เอกสารหลักฐานการศึกษาที่จะได้รับหลังจากจบหลักสูตร 

๑.มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ ๘0 
๒.มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๖๐ 
๓.วุฒิบัตร 
 

การเทียบโอน 
 หลักสูตรการจัดการศึกษาต่อเนื่อง ผู้เรียนที่จบหลักสูตรนี้สามารถน าผลการเรียนมาเทียบโอน
หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพที่
สถานศึกษาได้จัดท าขึ้นได้ 
 
 
 
 
 


