
 

หลักหลักสูตร การท าไข่เค็มใบเตย 
จ านวน ๖ ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ (กลุ่มสนใจ) 
ส านักงานส่งเสริมการเรียนรู้จังหวัดมหาสารคาม 

ความเป็นมา  
ปัจจุบันประเทศไทยก ำลังประสบกับภัยคุกคำมจำกสถำนกำรณ์กำรแพร่ระบำดของเชื้อไวรัส โคโรน่ำ 

2019 ซึ่งมีผลกระทบในกำรจัดกำรเรียนกำรสอนและกำรจัดกิจกรรมต่ำงๆ ส่งผลต่ออนำคตของสังคมไทย 
ประชำชนไม่สำมำรถพัฒนำตนเองให้ทันตำมกระแสโลกที่เปลี่ยนแปลงอย่ำงรวดเร็ว ประสบปัญหำควำมยำกล ำบำก
ขึ้น “หลักปรัชญำของเศรษฐกิจพอเพียง” สำมำรถป้องกันและแก้ไขปัญหำควำมทุกข์ยำกของประชำชนได้ โดยเริ่ม
จำกกำรปรับเปลี่ยน Mindset ประชำชนให้หันกลับมำพ่ึงพำตนเอง สร้ำงภูมิคุ้มกันด้วยกำรออม ลดรำยจ่ำยใน
ครัวเรือน เช่น กำรปลูกผักสวนครัว กำรเลี้ยงเป็ด เพื่อเป็นอำหำรในครัวเรือน และลดกำรใช้จ่ำยที่ไม่จ ำเป็นและจำก
ผลผลิตจำกไข่เป็ดท ำให้ครัวเรือนสำมำรถลดรำยจ่ำยและเพ่ิมรำยได้จำกกำรขำยไข่เป็ดสดทุกวัน จำกควำมส ำคัญ
ดังกล่ำว จึงได้จัดกำรศึกษำแบบพัฒนำระยะสั้นกลุ่มสนใจวิชำกำรท ำไข่เค็ม ใบเตย เพ่ือตอบสนองควำมต้องกำรของ
ชุมชนและตำมสถำนกำรณ์ ปัจจุบันเพื่อสร้ำงภูมิคุ้มกันในรูปแบบต่ำง ๆ ให้กับประชำชน  
 
หลักการของหลักสูตร  

กำรจัดกำรศึกษำเพ่ือกำรพัฒนำอำชีพเพ่ือกำรมีงำนท ำ ก ำหนดหลักกำรไว้ดังนี้  
1. เป็นหลักสูตรที่เน้นกำรบูรณำกำรให้สอดคล้องกับศักยภำพด้ำนต่ำงๆ ห้ำด้ำน ได้แก่ ศักยภำพของ

ทรัพยำกรธรรมชำติในแต่ละพ้ืนที่ ศักยภำพของพ้ืนที่ตำมลักษณะภูมิอำกำศ ศักยภำพภูมิประเทศและท ำเลที่ตั้งของ
แต่ละประเทศ ศักยภำพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภำพของทรัพยำกร
มนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่  

2. มุ่งพัฒนำคนไทยให้ได้รับกำรศึกษำเพ่ือพัฒนำอำชีพและกำรมีงำนท ำอย่ำงมีคุณภำพทั่วถึงและเท่ำเทียม
กัน สำมำรถสร้ำงรำยได้ที่มั่นคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตส ำนึกควำมรับผิดชอบ
ต่อตนเอง ผู้อื่น และสังคม  

3. ส่งเสริมให้มีควำมร่วมมือในกำรด ำเนินงำนร่วมกับภำคีเครือข่ำย  
4. เน้นกำรฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดควำมรู้ ควำมเข้ำใจ และสำมำรถน ำไปประกอบอำชีพให้เกิด

รำยได้ที่ม่ันคง มั่งคั่ง และยั่งยืนในอำชีพส่งเสริมให้มีกำรเทียบโอนควำมรู้และประสบกำรณ์เข้ำสู่หลักสูตรกำรศึกษำ
ขั้นพ้ืนฐำน  

5. ส่งเสริมให้มีกำรเทียบโอน ควำมรู้และประสบกำรณ์เข้ำสู่หลักสูตรกำรศึกษำขั้นพ้ืนฐำน  
 
จุดหมาย  

1. ผู้เรียนสำมำรถประกอบอำชีพและสร้ำงรำยได้ที่มั่นคงให้กับตนเอง  
2. ผู้เรียนมีโครงกำรประกอบอำชีพเพ่ือใช้เป็นแนวทำงในกำรปฏิบัติต่อไปได้  
3. ผู้เรียนมีคุณธรรม จริยธรรม และมีจิตส ำนึก ควำมรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม  

 
 
 



กลุ่มเป้าหมาย  
กลุ่มเป้ำหมำยคือประชำชนกลุ่มเป้ำหมำยนอกระบบโรงเรียน  

1. ผู้ที่ไม่มีอำชีพ  
2. ผู้ที่มีอำชีพและต้องกำรพัฒนำอำชีพ  

 
ระยะเวลา  

กำรเรียนรู้ และฝึกทักษะ จ ำนวน 6 ชัว่โมง  
- ภำคทฤษฎี 2 ชั่วโมง  
- ภำคปฏิบัติ 4 ชั่วโมง  

 
โครงสร้างหลักสูตร  

1. ช่องทำงกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
1.1 ควำมส ำคัญกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
1.2 ควำมเป็นไปได้ในกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  

1.2.1 ควำมต้องกำรของตลำด  
1.2.2 กำรใช้แรงงำน  
1.2.3 กำรจัดหำวัสดุ อุปกรณ์  
1.2.4 ทุน  
1.2.5 กำรบรรจุหีบห่อ  
1.2.6 กำรขนส่ง  
1.2.7 ควำมเป็นไปได้ในกำรประกอบอำชีพตำมศักยภำพ 5 ด้ำน ได้แก่ ศักยภำพของ
ทรัพยำกรธรรมชำติในแต่ละพ้ืนที่ ศักยภำพของพ้ืนที่ตำมลักษณะภูมิอำกำศ ศักยภำพของ
ภูมิประเทศ และศักยภำพของทรัพยำกรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่  

1.3 แหล่งเรียนรู้  
1.4 ทิศทำงกำรประกอบอำชีพ  

2. ทักษะกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็ม  
2.1 ขั้นเตรียมกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็ม  

2.1.1 ควำมรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับกำรท ำไข่เค็ม  
2.1.2 วัสดุ อุปกรณ์ ที่ใช้ประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
2.1.3 สถำนที่ / พ้ืนที่  

2.2 ขั้นตอนกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
2.2.1 กำรจัดท ำ  
2.2.2 กำรต้มน้ ำเกลือ  
2.2.3 กำรน ำไข่ลงแช่น้ ำเกลือ  

2.3 ขั้นตอนกำรฝึกปฏิบัติกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
2.4 กำรท ำไข่เค็มใบเตย  

 
 



3. กำรบริหำรจัดกำรในกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
3.1 กำรบริหำรจัดกำรในกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 

3.1.1 กำรวำงแผนกำรจัดกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
3.1.2 กำรดูแลรักษำกำรควบคุมคุณภำพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
3.1.3 กำรลดต้นทุนในกำรท ำไข่เค็มใบเตย (เพำะพ่อพันธุ์แม่พันธุ์เอง)  
3.1.4 กำรท ำรำยรับ –รำยจ่ำย  

3.2 กำรจัดกำรกำรตลำด  
3.2.1 กำรท ำฐำนข้อมูลลูกค้ำที่ใช้บริกำร / คู่แข่ง  
3.2.2 กำรโฆษณำประชำสัมพันธ์  
3.2.3 กำรส่งเสริมกำรขำยและกำรบริกำร  

3.3 กำรจัดกำรควำมเสี่ยง  
3.3.1 กำรวิเครำะห์ศักยภำพในกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  

1 ) ค่ำใช้จ่ำย  
2) กำรเตรียมพ้ืนที่เพำะเลี้ยงเป็ด  

3.3.2 กำรแก้ปัญหำควำมเสี่ยงในกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็ม  
4. โครงกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  

4.1 ควำมส ำคัญของโครงกำรอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
4.2 ประโยชน์ของโครงกำรอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
4.3 องค์ประกอบของโครงกำรอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
4.4 กำรเขียนโครงกำรอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
4.5 กำรประเมินควำมเหมำะสมและสอดคล้องของโครงกำรอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  

 
การจัดกระบวนการเรียนรู้  

- กำรศึกษำข้อมูลจำกเอกสำร/ภูมิปัญญำ  
- กำรศึกษำดูงำนจำกแหล่งเรียนรู้  
- กำรแลกเปลี่ยนเรียนรู้  
- กำรฝึกปฏิบัติจริง  

 
สื่อการเรียนรู้  

ในกระบวนกำรจัดกำรเรียนรู้ใช้สื่อที่หลำกหลำย เช่น สื่อสิ่งพิมพ์ สื่ออิเล็กทรินิกส์ สถำน ประกอบกำร สื่อ
จริง และสื่อบุคคลในชุมชน  

1. วิทยำกร/ ภูมิปัญญำท้องถิ่นให้ควำมรู้  
2. VCD / หนังสือ  
3. Internet  
4. ศึกษำดูงำนจำกกลุ่มอำชีพตัวอย่ำง/แหล่งเรียนรู้  

 
 
 



การวัดและประเมินผล  
1. กำรประเมินควำมรู้ภำคทฤษฎีก่อนเรียนและหลังเรียน  
2. กำรประเมินผลงำนก่อนเรียนจำกกำรปฏิบัติ ได้ผลงำนที่มีคุณภำพสำมำรถสร้ำงรำยได้ และ จบหลักสูตร  

 
การจบหลักสูตร  

1. มีเวลำเรียน ไม่น้อยกว่ำร้อยละ 80  
2. มีผลกำรประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่ำร้อยละ 60  
3. มีผลงำนที่มีคุณภำพ  

 
เอกสารหลักฐานการศึกษา  

1. หลักฐำนกำรประเมินผล  
2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร  
3. วุฒิบัตร ออกโดยสถำนศึกษำ  

 
การเทียบโอน  
- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตรการท าไข่เค็มใบเตย 
 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์กำรเรียนรู้ เนื้อหำ กำรจัดกระบวนกำรเรียนรู้ จ ำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑ ช่องทำงกำรประกอบ
อำชีพกำรท ำไข่เค็ม 

1.1 บอกควำมส ำคัญกำร
ประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็ม  
1.2 บอกควำมเป็นไปได้ในกำร
ประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็ม
ใบเตย  
1.3 บอกแหล่งเรียนรู้  
1.4 บอกทิศทำงกำรประกอบ
อำชีพ  

1.1 ควำมส ำคัญกำรประกอบอำชีพกำรท ำ
ไข่เค็มใบเตย  
1.2 ควำมเป็นไปได้ในกำรประกอบอำชีพ
กำรท ำไข่เค็มใบเตย  
  1.2.1 ควำมต้องกำรของตลำด  
  1.2.2 กำรใช้แรงงำน  
  1.2.3 กำรจัดหำวัสดุ อุปกรณ์  
  1.2.4 ทุน  
  1.2.5 กำรบรรจุหีบห่อ  
  1.2.6 กำรขนส่ง  
  1.2.7 ควำมเป็นไปได้ในกำรประกอบ
อำชีพตำมศักยภำพ 5 ด้ำน ได้แก่ ศักยภำพ
ของทรัพยำกรธรรมชำติในแต่ละพ้ืนที่ 
ศักยภำพของพ้ืนที่ตำมลักษณะภูมิอำกำศ 
ศักยภำพของภูมิประเทศ และศักยภำพของ
ทรัพยำกรมนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่  
1.3 แหล่งเรียนรู้  
1.4 ทิศทำงกำรประกอบอำชีพ 

1.1 ผู้เรียน ศึกษำข้อมูลจำกเอกสำร สื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ สถำนประกอบกำร สื่อของ
จริง สื่อบุคคลในชุมชน เพื่อน ำข้อมูลมำ
วิเครำะห์และใช้ในกำรประกอบอำชีพที่มี
ควำมเป็นไปได้ในชุมชน  
1.2 ผู้เรียน วิเครำะห์อำชีพที่จะสำมำรถ
เลือกประกอบอำชีพได้ในชุมชนจำกข้อมูล
ต่ำงๆ  
1.3 ผู้เรียน ศึกษำดูงำนในสถำน
ประกอบกำร แหล่งเรียนรู้ต่ำงๆ ในอำชีพ
ที่ตัดสินใจเลือก  
1.4 ครู ผู้เรียน และผู้รู้ ร่วมกันอภิปรำย
เกี่ยวกับทิศทำงกำรประกอบอำชีพกำรท ำ
ไข่เค็มใบเตยที่เหมำะสมกับตนเอง 

๓๐ นำท ี - 

 
 
 
 



รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตรการท าไข่เค็มใบเตย 
 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์กำรเรียนรู้ เนื้อหำ กำรจัดกระบวนกำรเรียนรู้ จ ำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๒ ทักษะการประกอบ
อาชีพการท าไข่เค็ม
ใบเตย 
 

2.1 สำมำรถเตรียมกำร
ประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็ม
ใบเตยได้แก่สถำนที่ / พ้ืนที่วัสดุ
อุปกรณ์ควำมรู้เบื้องต้นในกำร
ท ำไข่เค็มสมุนใบเตยได้  
2.2 สำมำรถท ำไข่เค็มใบเตย
กำรต้มน้ ำเกลือกำรแช่ไข่ลงใน
น้ ำเกลือตำมข้ันตอนวิธีปฏิบัติได้  

2.1 ขั้นเตรียมกำรประกอบอำชีพกำรท ำ
ไข่เค็มใบเตย 
2.1.1 ควำมรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับกำรท ำ 
ไข่เค็มใบเตย 
2.1.2 วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ประกอบอำชีพ
กำรท ำไข่เค็มใบเตย 
2.1.3 สถำนที่ / พ้ืนที่  
2.2 ขั้นตอนกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
2.2.1 กำรจัดท ำ  
2.2.2 กำรต้มน้ ำเกลือ  
2.2.3 กำรน ำไข่ลงแช่น้ ำเกลือ  
2.3 ขั้นตอนกำรฝึกปฏิบัติกำรท ำไข่เค็ม
ใบเตย 
2.4 กำรท ำไข่เค็มใบเตย 

2.1 ทบทวนควำมรู้เบื้องต้นในเกี่ยวกับกำรท ำไข่
เค็มใบเตย 
2.2 อภิปรำยแลกเปลี่ยนเรียนรู้  
2.3 จัดผู้เรียนไปศึกษำดูงำนในแหล่งเรียนรู้
ชุมชนพร้อมจดบันทึก  
2.4 จัดท ำแผนกำรเรียนรู้กำรฝึกทักษะกำร
ประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
2.5 ด ำเนินกำรจัดกำรเรียนรู้และฝึกทักษะอำชีพ
ตำมหลักสูตรและตำมแผนกำรเรียนรู้  
2.6 ครูและผู้เรียนร่วมกันจัดกระบวนกำรเรียนรู้  
2.7 จดบันทึกผลกำรเรียนรู้  
2.8 ด ำเนินกำรวัดและประเมินผลตำมที่หลักสูตร
ก ำหนด  
2.9 ผู้เรียนปฏิบัติจริง  

๓๐ นำท ี ๒ 
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๓ กำรบริหำรจัดกำรใน
กำรประกอบอำชีพ
กำรท ำไข่เค็มใบเตย  
 

3.1 สำมำรถบริหำรจัดกำรในกำร
ประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย
ได้  
3.1.1 สำมำรถวำงแผนกำรจัดกำร
ท ำไข่เค็มใบเตยได้  
3.1.2 สำมำรถดูแลรักษำกำร
ควบคุมคุณภำพกำรท ำไข่เค็ม
ใบเตยได้  
3.1.3 สำมำรถลดต้นทุนในกำรท ำ
ไข่เค็มใบเตย  
(เพำะพ่อพันธุ์แม่พันธุ์เอง) ได้  
3.1.4 สำมำรถท ำบัญชีรำยรับ – 
รำยจ่ำยได้  
3.2 สำมำรถจัดกำรกำรตลำดได้  
3.2.1 สำมำรถท ำฐำนข้อมูลลูกค้ำ
ที่ใช้บริกำร / คู่แข่งได้  
3.2.2 สำมำรถโฆษณำ
ประชำสัมพันธ์ได้  
3.2.3 สำมำรถส่งเสริมกำรขำย
และกำรบริกำรได้  

3.1 กำรบริหำรจัดกำรในกำร
ประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
3.1.1 กำรวำงแผนกำรจัดกำรท ำไข่
เค็มใบเตย  
3.1.2 กำรดูแลรักษำกำรควบคุม
คุณภำพกำรท ำไข่เค็มสมุนไพร  
3.1.3 กำรลดต้นทุนในกำรท ำไข่เค็ม
ไข่เค็มใบเตย (เพำะพ่อพันธุ์แม่พันธุ์
เอง)  
3.1.4 กำรท ำรำยรับ –รำยจ่ำย  
3.2 กำรจัดกำรกำรตลำด  
3.2.1 กำรท ำฐำนข้อมูลลูกค้ำที่  
ใช้บริกำร / คู่แข่ง  
3.2.2 กำรโฆษณำประชำสัมพันธ์  
3.2.3 กำรส่งเสริมกำรขำยและกำร
บริกำร  

3.1 กำรบริหำรจัดกำรกำรผลิตจัดให้ผู้เรียน  
3.1.1 ส ำรวจและศึกษำแหล่งวัสดุอุปกรณ์และ
กำรใช้ประโยชน์ของแหล่งทรัพยำกรธรรมชำติ
และทุนต่ำงๆ  
3.1.2 ศึกษำกำรลดต้นทุนในกำรเพำะเลี้ยงพ่อ
พันธุ์แม่พันธุ์เองกำรผลิตแต่คุณภำพคงเดิม  
3.1.3 ศึกษำวิเครำะห์ปัจจัยควำมเสี่ยงที่คำดว่ำ
จะเกิดขึ้นและมีแนวทำงในกำรจัดกำรควำมเสี่ยง  
3.2 กำรบริหำรจัดกำรกำรตลำดจัดให้ผู้เรียน
ศึกษำ  
3.2.1 ข้อมูลกำรตลำดและวิเครำะห์ควำม
ต้องกำรของตลำด  
3.2.2 ก ำหนดทิศทำงเป้ำหมำยและแผนกำร
จัดกำรตลำดที่เกี่ยวข้องกับกำรเลี้ยงเป็ดพื้นเมือง  
3.2.3 ด ำเนินกำรตำมกระบวนกำรจัดกำร
กำรตลำดเช่นกำรคิดต้นทุนกำรผลิตกำรก ำหนด
รำคำขำยกำรส่งเสริมกำรขำยจ ำหน่ำยสินค้ำฯลฯ  
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๓ กำรบริหำรจัดกำรใน
กำรประกอบอำชีพ
กำรท ำไข่เค็มใบเตย  
 

สำมำรถจัดกำรควำมเสี่ยงได้  
3.3.1 สำมำรถวิเครำะห์ศักยภำพ
ในกำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็ม
ใบเตยได้  
1 ) ค่ำใช้จ่ำย  
2) กำรเตรียมพ้ืนที่เพำะเลี้ยงเป็ด  
3.3.2 สำมำรถแก้ปัญหำควำม
เสี่ยงในกำรประกอบอำชีพกำรท ำ
ไข่เค็มใบเตยได้  

3.3 กำรจัดกำรควำมเสี่ยง  
3.3.1 กำรวิเครำะห์ศักยภำพในกำร
ประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย  
1 ) ค่ำใช้จ่ำย  
2) กำรเตรียมพ้ืนที่เพำะเลี้ยงเป็ด  
3.3.2 กำรแก้ปัญหำควำมเสี่ยงใน
กำรประกอบอำชีพกำรท ำไข่เค็ม
ใบเตย 

3.3 กำรจัดกำรควำมเสี่ยงจัดให้ผู้เรียนศึกษำ  
3.3.1 ให้ผู้เรียนศึกษำเอกสำรเรื่องกำรจัดกำร
ควำมเสี่ยง  
3.3.2 ฝึกกำรวิเครำะห์กำรจัดกำรควำมเสี่ยง
พร้อมกำรวำงแผนกำรจัดกำรควำมเสี่ยง  
3.4 กำรวำงแผนกำรด ำเนินงำน  
3.4.1 ให้ควำมรู้เกี่ยวกับเรื่องกำรวำงแผนกำร
ด ำเนินงำนในแบบตำรำงกำรปฏิบัติงำน (Gantt 
Chart)  
3.4.2 ฝึกปฏิบัติกำรท ำแผนกำรประกอบอำชีพ
กำรท ำไข่เค็มใบเตยตำมแบบตำรำงกำร
ปฏิบัติงำน (Gantt Chart)  
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ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๔  โครงกำรประกอบ
อำชีพกำรท ำไข่เค็ม
ใบเตย 

4.1 บอกควำมส ำคัญของโครงกำร
อำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
4.2 บอกประโยชน์ของโครงกำร
อำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
4.3 บอกองค์ประกอบของ
โครงกำรอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
4.4 บอกกำรเขียนโครงกำรอำชีพ
กำรท ำไข่เค็มใบเตย 
4.5 บอกกำรประเมินควำม
เหมำะสมและสอดคล้องของ
โครงกำรอำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 

4.1 ควำมส ำคัญของโครงกำรอำชีพ
กำรท ำไข่เค็มใบเตย 
4.2 ประโยชน์ของโครงกำรอำชีพ
กำรท ำไข่เค็มใบเตย  
4.3 องค์ประกอบของโครงกำร
อำชีพกำรท ำไข่เค็มใบเตย 
4.4 กำรเขียนโครงกำรอำชีพกำรท ำ
ไข่เค็มใบเตย 
4.5 กำรประเมินควำมเหมำะสมและ
สอดคล้องของโครงกำรอำชีพกำรท ำ
ไข่เค็มใบเตย 

4.1 จัดให้ผู้เรียนศึกษำเนื้อหำจำกใบควำมรู้เรื่อง
ควำมส ำคัญของโครงกำรอำชีพประโยชน์ของ
โครงกำรอำชีพองค์ประกอบของโครงกำรอำชีพ
แล้วจัดกิจกรรมกำรสนทนำแลกเปลี่ยนข้อมูล
ควำมคิดเห็นเพ่ือสร้ำงแนวคิดในกำรด ำเนิน
กิจกรรมกำรเรียนรู้  
4.2 จัดให้ผู้เรียนศึกษำสำระข้อมูลจำกใบควำมรู้
เรื่องตัวอย่ำงกำรเขียนโครงกำรอำชีพท่ีดี
เหมำะสมและถูกต้องพร้อมจัดกำรอภิปรำยเพ่ือ
สรุปแนวคิดเป็นแนวทำงในกำรเขียนโครงกำร
อำชีพที่ดีเหมำะสมและถูกต้อง  
4.3 จัดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติกำรเขียนโครงกำร
อำชีพ  
4.4 ก ำหนดให้ผู้เรียนฝึกปฏิบัติกำรประเมิน
ควำมเหมำะสมและสอดคล้องของโครงกำรอำชีพ  
4.5 จัดให้ผู้เรียนปรับปรุงโครงกำรอำชีพให้มี
ควำมเหมำะสมและถูกต้อง  
4.6 ก ำหนดให้ผู้เรียนเขียนโครงกำรอำชีพของ
ตนเองเพ่ือเสนอขอรับกำรสนับสนุนงบประมำณ
ด ำเนินงำนอำชีพและใช้ในกำรด ำเนินกำร
ประกอบอำชีพต่อไป  

๓๐ นำท ี ๑ 
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